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1.3.Целью комиссии является определение соответствия уровня 

организации работы по питанию в ДО Гимназии, организации питания детей 

дошкольного возраста. 

1.4. Основными задачами комиссии является целенаправленная, 

непрерывная работа по организации правильного, сбалансированного питания, 

отвечающего физиологическим потребностям растущего организма, повышение 

устойчивости детского организма к различным неблагоприятным воздействиям. 

1.5. Комиссия осуществляет свою деятельность в соответствии с 

утверждённым директором Гимназии планом.  

 
2. ПОРЯДОК СОЗДАНИЯ КОМИССИ И СОСТАВ 

2.1 Комиссия создаётся на заседании педагогического совета ДО Гимназии 

и состоит из: - заведующий дошкольного образования — председатель 

комиссии; - заместитель заведующего — член комиссии; - воспитатель — член 

комиссии.  

2.2. Состав комиссии и сроки её полномочий утверждаются прикгвом 

директора Гимназии. 

 
3. ОСНОВНЫЕ ЗАДАЧИ И ОБЯЗАННОСТИ ЧЛЕНОВ КОМИССИИ 

3.1. Контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при 

транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания. 

3.2. Проверка складских и других помещений на пригодность для хранения 

продуктов питания, а также условий хранения продуктов.  

3.3. Контроль организации работы на пищеблоке.  

3.4. Контроль соблюдения Правил личной гигиены работниками 

пищеблока. 

3.5. Контроль сроков реализации продуктов питания и качества 

приготовления пищи. 

3.6. Контроль выполнения примерного 10-дневного меню. 

 3.7. Присутствуют при закладке основных продуктов, проверяют выход 

готовых блюд. 

3.8. Осуществляют контроль соответствия пищи физиологическим 

потребностям воспитанников в основных пищевых веществах. 

 3.9. Проводят органолептическую оценку готовой пищи, проверяют 

соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и 

количеству воспитанников.  

3.10. Комиссия проверяет наличие контрольного блюда и суточной пробы.  

3.11.  Проводят просветительскую работу с педагогами и родителями 

воспитанников. 

 3. 12. В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний члены 

комиссии вправе приостановить выдачу готовой пищи до принятия 

необходимых мер по устранению замечаний. 
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4. СОДЕРЖАНИЕ И ФОРМЫ РАБОТЫ 

 4.1. Комиссия в полном составе ежедневно приходит на снятие 

бракеражной пробы за 30 минут до начала раздачи готовой пищи. 

Предварительно комиссия должна ознакомиться с меню-требованием: в нем 

должны быть проставлены дата, количество детей, сотрудников, суточная проба, 

полное наименование блюда, выход порций, количество наименований, 

выданных продуктов Меню должно быть утверждено заведующим, должны 

стоять подписи кладовщика и повара.  

4.2. Бракеражную пробу берут из общего котла, предварительно 

перемешав тщательно пищу в котле. Бракераж начинают с блюд, имеющих 

слабовыраженный запах и вкус (супы и т.п.), а затем дегустируют те блюда, вкус 

и запах которых выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в 

последнюю очередь.  

4.3. Результаты бракеражной пробы заносятся в журнал бракеража готовой 

кулинарной продукции.  

4.4. Журнал должен быть прошнурован, пронумерован и скреплен 

печатью, храниться у председателя комиссии.  

4.5. Органолептическая оценка дается на каждое блюдо, отдельно 

руководствуясь действующей инструкцией: температура, внешний вид, запах, 

вкус; готовность и доброкачественность. Органолептическая оценка пищи 

проводится по методике, определенной в санитарных правилах.  

4.6. Оценка качества блюд и кулинарных изделий заносится в журнал 

установленной формы и оформляется подписями всех членов комиссии. Оценка 

качества блюд и кулинарных изделий «удовлетворительно», 

«неудовлетворительно», данная комиссией или другими проверяющими лицами, 

обсуждается на планерном совещании при заведующей.  

4.7. Лица, виновные в неудовлетворительном приготовлении блюд и 

кулинарных изделий привлекаются к дисциплинарной ответственности. 

 4.8. Комиссия определяет фактический выход порций готовых блюд, 

руководствуясь действующей инструкцией. 

 
5. ПРАВА КОМИССИ. 

 5.1. Комиссия имеет право: — контролировать работу всех структурных 

подразделений ДО Гимназии по вопросам организации питания; — 

присутствовать по приглашению на педагогических советах, производственных 

совещаниях, на районных совещаниях по вопросам организации питания детей; 

— при выявлении фактов невыполнения или ненадлежащего выполнения 

должностными лицами, ответственными за питание воспитанников, своих 

обязанностей направлять письменно информацию об этом директору Гимназии. 

 


